Tarrington House @

Instruction manual
IMPORTANT, RETAIN FOR FUTURE REFERENCE:

READ CAREFULLY.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Take some time to read this instruction manual. Closely follow the instructions in this manual. Keep the instructions for later use. If you lend or pass on

the pizza stone to someone else, also forward these instructions.

* Intended for domestic outdoor use.

» Retain the original packaging for storage purposes.

» Use oven mitts or another kind of protection from heat. The pizza stone will become extremely hot.

+ Take great care when you have finished baking. The pizza stone is very hot. Allow the stone to cool completely before removing it from the oven or
barbecue.

» Do not heat the pizza stone over 800°C.

»  Any conversion or modification of the product affects product safety. Danger! Risk of injury!

» Handle the product carefully. It can be damaged by shocks, impacts or a fall from even a short height.

» Do not use on hotplates!

» Place the pizza stone into the cold oven or grill only and then heat it up.

» Let the stone slowly cool down.in the oven or grill after use. Do not quench it in cold water.

» To avoid scratches, place the pizza stone never directly on sensitive surfaces. Use a coaster.

NOTES FOR USE

OVEN: Grill:
1. Place the pizza stone in conventional oven. . Pre-heat a conventional grill and place the pizza stone in it.
2. Pre-heat the oven to 550°C and place the pizza stone into it. Place the food with a pizza paddle on the pizza stone.
3. Place the food with a pizza paddle on the pizza stone. Do not Bake the pizza in the grill under observation.
grease or oil the stone. Remove the pizza once it is baked to your satisfaction and serve it.
4. Bake the pizza for 4 - 6 minutes in the oven. Place the cleaned stone back into the grill or store it in a safe place.
Leave the pizza stone in the oven, at least until it is entirely cool.
Place the cleaned stone back into the oven or store it in a safe
place.

S

Do not cook before the pizza stone has reached its baking temperature.
WARNING! This pizza stone becomes very hot, do not move it during use.
WARNING! Keep children and pets away.

WARNINGS:

ATTENTION! Always wear oven mitts when handling the hot pizza stone.

IMPORTANT! Do not pour water onto the pizza stone while it is still hot.

» If the stone is broken or destroyed, stop using the product and consult the
manufacturer or supplier.

MAINTENANCE & STORAGE

» Clean the pizza stone with water. Use mild detergent where necessary.
» The pizza stone is dishwasher suitable.
»  Store the pizza stone in a dry and clean area.

TECHNICAL DATA
Dimension (H x @): 1.2 x @ 38 cm Net weight: 2 kg

WARRANTY

A statutory warranty applies for this product.

Damages caused by wrong treatment or operation, by false placement or storage, improper connection or installation, as well as force or other external
influences are not covered by this warranty. We recommend careful reading of the operating instructions as it contains important information.

Note:
1. In case this product does not function correctly, please firstly check if there are other reasons, e.g. for electrical appliances interruption of the power
supply, or generally incorrect handling are the cause.
2. Please note that, where possible, the following documents or rather information should be provided together with your faulty product:
- Purchase receipt
- Model description/Type/Brand
- Describe the fault and problem as detailed as possible

In the case of a claim for guarantee or defects, please contact the seller.
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Tarrington House @

@ Handleiding
BELANGRIJK, BEWAREN VOOR LATERE

RAADPLEGING: AANDACHTIG LEZEN.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees deze gebruikershandleiding grondig door. Volg de aanwijzingen die in deze handleiding zijn vermeld correct op. Bewaar de gebruiksaanwijzing

voor latere raadpleging. Als u de pizzasteen aan een derde geeft, doe dan tevens deze gebruiksaanwijzing erbij.

»  Bedoeld voor huishoudelijk gebruik in de buitenlucht.

» Bewaar de originele verpakking voor opslagdoeleinden.

»  Gebruik ovenwanten of een gelijksoortig middel als bescherming tegen de hitte. De pizzasteen wordt zeer heet.

»  Wees voorzichtig na het bakproces, de pizzasteen is zeer heet. Laat de steen volledig afkoelen voordat u deze uit de oven of van de barbecue
verwijdert.

» Verwarm de pizzasteen niet boven 800°C.

» Elke wijziging of aanpassing aan het product heeft een negatieve impact op de veiligheid. Gevaar! Risico op letsel!

»  Wees voorzichtig wanneer u het product gebruikt. Het kan worden beschadigd door een schok, impact of zelfs een val van geringe hoogte.

»  Gebruik het product niet op een kookplaat!

» Plaats de pizzasteen alleen in een koude oven of grill en laat het vervolgens opwarmen.

» Na gebruik, laat de steen langzaam in de oven of grill afkoelen. Dompel het niet in koud water.

+  Om krassen te vermijden, plaats de pizzasteen nooit rechtstreeks op een gevoelig opperviak. Maak gebruik van een onderzetter.

GEBRUIKSWIJZE

OVEN: GRILL:

1. Plaats de pizzasteen in een traditionele oven. 1. Verwarm de traditionele grill voor en plaats de pizzasteen in de grill.

2. Verwarm de oven voor tot 550°C en plaats de pizzasteen in de 2. Breng het voedsel aan op de pizzasteen met behulp van een pizza-
oven. schep.

3. Breng het voedsel aan op de pizzasteen met behulp van een piz- 3. Houd toezicht wanneer de pizza in de grill wordt gebakken.
zaschep. Smeer de steen niet in met vet of olie. 4. Verwijder de pizza eenmaal deze naar wens is gebakken en ser-

4. Bak de pizza 4-6 minuten in de oven. veer.

5. Laat de pizzasteen in de oven totdat deze minstens volledig is 5. Plaats de gereinigde steen opnieuw in de grill of berg het op in een
afgekoeld. veilige ruimte.

6. Plaats de gereinigde steen opnieuw in de oven of berg het op in
een veilige ruimte.

Wacht totdat de pizzasteen de vereiste baktemperatuur heeft bereikt
voordat u de pizza aanbrengt.

WAARSCHUWING! Deze pizzasteen wordt zeer heet, verplaats ze niet
tijdens gebruik.

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt.

WAARSCHUWINGEN:

OPGELET! Draag altijd ovenwanten wanneer u de hete pizzasteen aanraakt.
BELANGRIJK! Giet geen water op de pizzasteen als het nog warm is.
+ Als de pizzasteen gebroken of beschadigd is, gebruik het niet langer en neem contact op met de fabrikant of handelaar.

ONDERHOUD & OPSLAG

» Maak de pizzasteen schoon met water. Indien nodig, gebruik een mild schoonmaakmiddel.
» De pizzasteen is vaatwasserbestendig.
» Berg de pizzasteen op in een droge en schone ruimte.

TECHNISCHE GEGEVENS

Afmetingen (H x @): 1,2 x @ 38 cm Nettogewicht: 2 kg

GARANTIE

Voor dit product geldt de wettelijke garantie.
Klachten moeten onmiddellijk na de vaststelling gemeld worden.

De aanspraak op garantie vervalt bij ingrepen door de koper of door derden. Schade die door een onvakkundige behandeling of bediening, door
een verkeerde opbouw of bewaring, alsook door overmacht of andere externe invioeden ontstaat, valt niet onder de garantie. We raden aan om de
gebruiksaanwijzing aandachtig door te lezen, want deze bevatten belangrijke aanwijzingen.

De aanspraak op garantie moet door de koper aangetoond worden door voorlegging van het aankoopbewijs.

Opmerking:

1. Als uw product niet meer goed werkt, controleer dan eerst of andere redenen, bv. een verkeerde behandeling de oorzaak kunnen zijn.

2. Gelieve erop te letten dat u in ieder geval de volgende documenten bij uw defect product voegt resp. bij de hand houdt:
- Aankoopbewijs 406 Mading International GmbH
- Productbeschrijving / Type / Merk o Daeaatiot
- Beschrijving van het opgetreden defect met een zo nauwkeurig mogelijke beschrijving van de fout. germany

Made in China

Gelieve u bij aanspraken op garantie of bij defecten rechtstreeks tot uw handelaar te richten. A conaooass 211
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PHKOBOACTBO C MHCTPYKLMK
BAXHO, 3AMNA3ETE 3A BbAELL CIIPABKMH:
NMPOUETETE BHAMATEITHO.

BAXHU UHCTPYKLIUU 3A BE3OINACHOCT

OTaeneTe U3BECTHO BPEME, 3a [la NPoYeTeTe HACTOALLOTO PbKOBOACTBO C MHCTPYKUMKU. CnasBaiTe CTPUKTHO MHCTPYKLUMKUTE B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

3anasete MHCTPYKUMUTE 3a Obaella ynotpeda. Ako NpeaocTaBuTe UM NpeaaaeTe KaMbKbT 3a NUUa Ha ApYyro nvue, npeaante U HaCTOALLMTE MHCTPYKLUMK.

» [NpeaHasHayeHo 3a AomaluHa ynotpeba Ha OTKpMTO.

» 3anaseTe opurMHanHata onakoBKa 3a CbXpaHeHue.

*  M3nonssainte pbKOXBaTKM 3a QypHa Unv Apyr BUA 3alluuTa OT TormnuHa. KaMbKbT 3a Nuua ce HaropeLussa MHOro.

*  BnumaBaiTe cnes npukntouBaHe Ha neyeHeTo. KaMbKbT 3a nvua e MHoro ropely OctaBeTe KaMbKbT a Ce 0xNaZiM Hanb/iHO Npeau Aa ro u3saaute
oT pypHara unu 6ap6ektoTo.

* He HarpsaBaiTe kKaMmbKbT 3a nuua Haa 800°C.

*  Bcuuku npeobpasyBaHua UM MoaudMKaumMmu Ha NpoayKTa oKassar BMsHUE BbpXy Herosata 6esonacHoct. OnacHocT! PUCK oT HapaHaBaHe!

« PaborteTe ¢ npoaykTa BHMMaTenHo. Moxke aa ce noBpeau oT yaapu Wi Aa nagaHua 4opu OT Masika BUCOYMHA.

* He u3nonssante KOTNOHK!

» [octaBsAinTe KaMBbKBT 3a NMLA CaMo B CTyJeHa GypHa MY rpun 1 cnej ToBa 3arpemTe.

» OcTaBeTe KaMbKbT a ce oxnaau 6aBHO BbB pypHaTa unu rpuna cnea ynotpeda. He ro noanaraite Ha BAMAHWETO Ha CTyAeHa Boaa.

» 3a pa usberHete HaapacKBaHWA, HUKOra He NOCTaBANTE KAMBKBT 3a NUua BbpXy YyBCTBUTENIHWM NOBBPXHOCTU. M3nonasainTe noaHoc.

YKA3AHUA 3A HAYHUHA HA MNOJI3BAHE:

PYPHA: rPUN:

1. TloctaBeTe kaMbKa 3a nuua B 06MKHOBeHa pypHa. 1. 3arpeiiTe 06MKHOBEHA dypHAa M NOCTaBETE KaMbKa 3a nuua B Hes.
2. Toarpeiite pypHata Ao 550°C v nocTaBeTe KamMbKa B Hesl. 2. TlocraBeTe xpaHaTa € fionara 3a nuua Bbpxy KambKa 3a nuua.
3. [lloctaBeTe xpaHarta ¢ nonara 3a nuua Bbpxy Kambka 3a nuua. He 3. [leuete nuuara B rpuna nod HabnoaeHue.

HamacnaBare KaMmbKa. 4. WasneueTe nuuata Ao XKenaHara CTeneH u A4 cepeupanre.
4. Tleuete nuuara 3a 4-6 MUHYTU BB PypHaTa. 5. TllocTaBeTe NouYMcTeHUA KaMbK 0OpaTHO B rpuna WM cbxpaHete Ha
5. OcTaBeTe KambKka 3a nuua BbLB ¢ypHata AoKato ce oxiaau 6esonacHo MACTO.

HambIHO.
6. [llocTaBeTe MNOYMCTEHWS KaMbK 0OpaTHO BBB ¢ypHata Wnu ro
cbxpaHeTe Ha 6e30macHo MACTO.

He roTtBeTe, OKAaTO KAaMBbKbBT 3a NULIa He AOCTUrTHE TemnepaTyparta 3a
neyeHe.

NMPEAYNPEXOEHUE! To3n kaMbK 3a nuua ce Haropellasa MHoro. He ro
MecTeTe no BpemMe Ha ynotpeoa.

NPEAYNPEXAEHUE! Masete aeuarta v AoMallHWATE NOOUMUN.

NMPEAYNPEXAEHUA:

BHUMAHMUE! BuHaru HoceTe pbKaBuuyM 3a GpypHa, Korato 6opasuTe ¢ KambKa 3a nuua.
BAMXHO! He uscunsaiite BoAa BbpXy KambKa 3a nuua, JOKaTo OLLe € ropeLy.
M AKO KaMBbKBT ce CUynKn U1 YHULLIOXH, cnpeTe Ja u3nonsesarte npoaykra u ce KOHCyJ‘ITMpaﬁTe C npoussoanTena unn 4octaByuKa.

noaaPbHKA B U3NMPABHOCT U CbXPAHEHMUE:

« TouncTBaiTe KambKa 3a nuua ¢ Boga. Korato e He06x0AMMO, U3MON3BaKTE MEK NOYUCTBALL Npenapar.
*  KambKbT 32 nMua MoXke Aa ce noyncTsa B CbAOMUANHA MaLlUKUHa.
+ CobxpaHfABaiTe KambKa 3a nuua Ha Cyxo U YUCTO MACTO.

TEXHUYECKHU OAHHH

Pasvepu (H x @): 1,2 x @ 38 cm Heto terno: 2 kg

rAPAHUHUA

3a 103K NPOAYKT BaXKM 3aKOHOBATa rapaHuua.
Pexknamauunure TpﬂéBa Aa Cce HanpaBAT BeAHara cnej Kato 6baar yCTaHOBEHU MNPUYNHUTE 3a TOBa.

rapaHLl.MOHHVITe npeteHunn otnagar npu Hameca OT CTpaHa Ha KynyBa4da MNM OT TpeTa CTpaHa. I'Iospe.uw, KOUTO Bb3HUKBAT Mopaau HenpaBUIIHO
nanonssaHe unn OﬁCJ’Iy)KBaHe, nopaau HenpasUIHO MOHTUPAHE UK CbXpaHeHue, nopaaun HenpoPpecuoHanHo NpUcbeanHABaHE UK MHCTaNUpPaHe, KakTo
nnopaau npunaraHeTo Ha no-ronAama cuna unu Apyru B bHLIHU Bb3AENCTBMUA, HE nonazar noa rapaHunoHHUTE yCnyru. Hue npenopbyBamMe BHUMATENHO
Aa ce npo4ete MHCprKLI.VIF!Ta 3a yn0Tpe6a TbI KaTo B HeA ce CbAbpPXaT BaXKHU YKasaHHUA.

"apaHuMoHHaTa NpeTeHumMa ce AoKasBa OT KyrnyBaya Ypes npeAcTaBAHe Ha JOKYMEHT 3a NoKynKara.

YKasaHuA:

1. Ako BaweTo nsgenue noseye He GpyHKLMOHUpPA NPaBUIIHO, MONA, HaW-Hanpea nposepeTe, anv HAMa ApYrv NPUYMHKU 3a TOBA, MPUMEPHO NPEKBCHATO
efeKTpo3axpaHBaHe unn HenpaBuIHO MaHUMyIMpaHe.

2. Monsa aa umarte npeaBua, Ye BbB BCEKM Cryyai KbM Balueto aepekTHo usgenve TpabBsa aa NpUnoXkuTe, pecr. Aa NpUroTeuTe, CleaHUTEe A0KYMEHTH:
- JloKymeHT 3a nokynkara
- HaumeHoBanwue Ha nsgenuneto / Tun / Mapka
- OnucaHnue Ha Bb3HUKHanata Hen3npaBHOCT C Bb3MOXKHO MO- TOYHMU AaHHM 3a rpeLuKkara

I'Ipw rapaHunoHHK nNpeTeHunn unu nospean, Mond, OGD'I:LLI.aVITe Ce IMYHO KbM MarasuHa, OT KOMTO cTe HanpaBW/IK NOKynKara.



MHdopmauwna, cbrnacHo 3akoHa 3a 3aluura Ha notpebutenure:

Yn. 112. (1) Mpw HecboTBETCTBME HA MOTPEBUTENCKATa CTOKA C A0roBopa 3a npodaxba noTpebuTeNaT uMa nNpaso Aa NPeasBy peknamauus, Kato
roucKa oT npozasaya Aa NpuvBeAe CTokata B CbOTBETCTBUE C A0roBopa 3a npogaxba. B Tosu cnyvai noTpebutenat Moxe Aa u3bupa mexay
M3BbPLUBAHE HA PEMOHT Ha CTOKAaTa WM 3amfAHaTa i C HOBa, OCBEH aKO TOBA € HEB3MOXHO MM U3BPaHUAT OT HETO HauMH 3a 06esLleTeHne e
HENpONOopLMOHANEH B CPABHEHWE C APYTHA.

(2) CwmsTa ce, Ye AaneH HauvH 3a obeslleTABaHe Ha NOTPeOUTeNa e HEMPOMOPLMOHAIEH, aKO HErOBOTO M3MON3BaHe Hanara pasxoAu Ha npoJaBava,
KOWTO B CpPaBHEHME C APYrvA HAuUMH Ha obesLLeTABaHe ca HepasyMHU, KaTo ce B3eMar NpeaBua:

1. CcTOMHOCTTa Ha noTpeduTenckara CToka, ako HAMALLE JIUNca Ha HECbOTBETCTBUE;

2. 3HAuYMMOCTTa Ha HECOTBETCTBUETO;

3. BB3MOXKHOCTTA Aa Ce MPEeASIOXKMU Ha NoTpebuTensa Apyr HauMH Ha 06esLUeTABaHe, KOWTO He e CBbP3aH CbC 3HAUUTENHU HEYA0BCTBA 3a HEro.

Yn. 113. (1) Korato notpebutenckara CToka He CHbOTBETCTBA Ha [orosopa 3a npoiakba, NpoAaBaybT € AMbXeH Aa A npuBee B CbOTBETCTBUE C
Aorosopa 3a npoaaxoa.

(2) MpvBexxaaHeTo Ha NoTpedUTeNncKara cToka B CbOTBETCTBUE C OroBopa 3a nposaxxda TpAdsa Aa ce U3BBPLLKM B PAMKUTE HA EAWUH MECELL, CYATAHO OT
npeaABABAHETO Ha peKknamauuATa oT notTpedutens.

(3) Cnea usTMuaHeTO Ha cpoka no an. 2 NnoTpebuTenaT MMa NpaBo Aa passanu AoroBopa 1 Aa My 6bAe Bb3CTaHOBeHa 3annareHara cyma unu Aa ucka
HamansBaHe Ha LieHaTa Ha noTpeduTenckara CToka cbrnacHo un. 114.

(4) MpuBexkaaHeTo Ha notpeduTenckara cToka B CbOTBETCTBME C JOroBopa 3a npoaakba e 6esnnatHo 3a notpebutens. ToW He AbMKM pasxoau 3a
eKcrneavpaHe Ha noTpebutenckara CToka Unu 3a Martepuanu 1 TpyA, CBbp3aHu C PEMOHTA i, U He TpABBa Aa noHacs 3HauuTeNnHU HeynobeTaa.

(5) MoTtpebutenat MoxKe Aa UCKa M 0BesLLEeTeHNE 3a NPETbPEHNTE BCNEACTBUE HA HECHOTBETCTBMETO BPEAM.

Yn. 114. (1) MNpu HecbOTBETCTBUE Ha NoTpebuTenckarta CToka ¢ AoroBopa 3a npoaarkda v Korato noTpebuTensaT He e YAOBNETBOPEH OT peluaBaHeTo Ha
peknamauwmsaTa no 4n. 113, Toi uma npaeo Ha M3Bop MeXxAy efiHa OT CNeAHUTE Bb3MOXKHOCTU:

1. passanfHe Ha oroBopa M Bb3CTAaHOBABAHE Ha 3annareHara oT Hero cyma;

2. HamanfaBaHe Ha ueHara.

(2) NMoTpebutenat He MoXke Aa NpeTeHAMpa 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha 3annateHata cyma Wiu 3a HamanfaBaHe LeHaTa Ha CToKaTa, KoraTo TbproBeubT ce
cbrnacu aa 6bae M3BbpLUEHa 3aMAHa Ha noTpeduTenckara CToKa C HoBa MNW A4a ce Nnonpaeu CToKaTa B paMKWTe Ha eauH Mecel OT npeasBABaHe Ha
peknamauusaTa ot notpedutens.

(3) TbproBeubT € ANbXKEH Aa YAOBNETBOPU UCKaHe 3a pasBanfHe Ha J0roBopa W a Bb3CTaHOBM 3annareHara oT notpebutenda cyma, Korato cnes Kato
€ yZAOBNETBOPUA TPU peknamaumu Ha noTpeduTtens Yypes u3BbpLUBaHe HA PEMOHT Ha eAiHa U Cblla CTOKa, B paMKWTE Ha CpOKa Ha rapaHumaTta no un. 115,
e Hanuue cnezaBsalla nofiBa Ha HECbOTBETCTBME HA CTOKaTa ¢ 40roBopa 3a npodaxkoa.

(4) MoTpebuTensaT He MOXXe Aa NpeTeHAMpPa 3a pasBasfHe Ha A0roBopa, ako HECOTBETCTBUETO Ha NOTPedUTENCKATA CTOKA C A0rOBOPA € HE3HAUUTESTHO.

Yn. 115. (1) MoTpebutenaT Moxe Aa ynparkHu NPaBOTO CH MO TO3U pasaen B CPOK A0 ABE roAWHU, CYMTAHO OT AOCTaBAHETO Ha NoTpeduTenckara cToka.
(2) CpokbT no an. 1 cnupa Aa Teye npe3 BpeMeTo, HEOOXOAMMO 3a MompasKaTta WM 3amAHaTa Ha noTpeduTenckara CToKa WM 3a MocTuraHe Ha
cropasymeHue Mexxay npofaBaya v notTpedutens 3a pellaBaHe Ha cropa.

(3) YnpaxHABaHeTO Ha NpaBoTo Ha NoTpebuTend no an. 1 He e 06BBbP3aHO C HUKAKBB APYr CPOK 3a NpelsBABaHe Ha UCK, pasnuyeH oT cpoka no an. 1.
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® Montageanleitungen _
WICHTIG, FUR ZUKUNFTIGES NACHSCHLAGEN

AUFBEWAHREN: AUFMERKSAM LESEN.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchsanweisung durchzulesen. Bitte folgen Sie genau den Anweisungen. Die Gebrauchsanweisung fir

spateres Nachschlagen gut aufbewahren. Sollten Sie den Pizzastein verleihen oder jemandem anderen Gbergeben, legen Sie bitte auch die Gebrauchs-

anweisung bei.

+  Bestimmt fir den Privatbereich auBen.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung fir Lagerungszwecke auf.

+ Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder eine andere Art von Hitzeschutz. Der Pizzastein wird extrem heiB3.

» Seien Sie sehr vorsichtig, wenn der Backvorgang beendet ist. Der Pizzastein ist sehr heiB3. Lassen Sie den Stein vollstandig abkiihlen, bevor Sie ihn
aus dem Ofen oder dem Girill nehmen.

» Den Pizzastein nicht ber 800°C erhitzen.

« Jede Umwandlung oder Anderung des Produkts wirkt sich auf die Produktsicherheit aus. Gefahr! Verletzungsgefahr!

» Gehen Sie vorsichtig mit dem Produkt um. Es kann durch StéBe, Schldge oder einem Sturz aus geringer Héhe beschéadigt werden.

* Nicht auf Kochplatten verwenden!

» Den Pizzastein in den kalten Backofen oder Giill stellen und dann erhitzen.

» Lassen Sie den Stein nach Gebrauch im Backofen oder Grill langsam abkuhlen. Nicht in kaltes Wasser tauchen.

+ Um Kratzer zu vermeiden, stellten Sie den Pizzastein nie direkt auf empfindliche Oberflachen. Verwenden Sie einen Untersetzer.

HINWEISE ZUM GEBRAUCH

OFEN: Grill:
1. Den Pizzastein in einen herkémmlichen Backofen stellen. 1. Einen herkdmmlichen Grill vorheizen und den Pizzastein hineinle-
2. Den Backofen auf 550°C vorheizen und den Pizzastein hineinle- gen.

gen. 2. Die Pizza mit einer Pizzaschaufel auf den Pizzastein legen.
3. Die Pizza mit einer Pizzaschaufel auf den Pizzastein legen. Den 3. Backen Sie die Pizza im Grill unter Beobachtung.
Stein auf keinen Fall einfetten oder dlen. 4. Nehmen Sie die Pizza heraus, sobald sie wie gewlinscht gebacken

4. Backen Sie die Pizza fir 4 - 6 Minuten im Ofen. ist und servieren Sie sie.
5. Lassen Sie den Pizzastein im Ofen, bis er vollstandig abgekihlt ist. 5. Legen Sie den gereinigten Stein wieder in den Grill oder lagern Sie
6. Legen Sie den gereinigten Stein wieder in den Ofen oder lagern Sie ihn an einem sicheren Ort.

ihn an einem sicheren Ort.



Backen Sie erst, wenn der Pizzastein seine Backtemperatur erreicht hat.
ACHTUNG! Dieser Pizzastein wird sehr heiB, bitte bewegen nicht wahrend des
Gebrauchs bewegen.

ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten

WARNHINWEISE:

ACHTUNG! Tragen Sie beim Umgang mit dem heiBen Pizzastein immer
Ofenhandschuhe.

WICHTIG! GieBen Sie kein Wasser auf den Pizzastein, solange er noch heiB mist.
»  Wenn der Stein geplatzt oder zerbrochen ist, sollten Sie das Produkt nicht mehr benutzen und den Hersteller bzw. seinen Lieferanten benachrichtigen.

PFLEGE UND AUFBEWAHRUNG

* Reinigen Sie den Pizzastein mit Wasser. Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel.
» Der Pizzastein ist spulmaschinentauglich.
+ Lagern Sie den Pizzastein an einem trockenen und sauberen Ort.

TECHNISCHE DATEN

Abmessungen (H x >): 1,2 x > 38 cm Reingewicht: 2 kg

GEWAHRLEISTUNG

Fir dieses Produkt gilt die gesetzliche Gewahrleistung.

Schéaden, die durch unsachgemaBe Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren, durch unsachgeméaBen Anschluss oder
Installation, sowie durch héhere Gewalt oder sonstige auBere Einfllisse entstehen, fallen nicht unter die Gewahrleistung. Falls produktspezifische Hinweise
beiliegen, empfehlen wir dringend diese zu lesen und zu beachten.

Hinweise:

1. Sollte Ihr Produkt nicht mehr richtig funktionieren, prifen Sie bitte zunachst, ob andere Griinde, wie z. B. eine unterbrochene Stromversorgung
(insofern es sich um ein elektronisches Gerat handelt) oder generell eine falsche Handhabung, die Ursache sein kénnten.

2. Beachten Sie bitte, dass Sie lhrem defekten Produkt nach Méglichkeit folgende Unterlagen bzw. Informationen beifligen oder diese bereithalten:

- Kaufquittung
- Geratebezeichnung / Typ / Marke I
- Beschreibung des aufgetretenen Mangels mit moglichst genauer Fehlerangabe MG Trading International GmbH
40235 Disseldorf
Bei Gewahrleistungsanspriichen oder Stérungen wenden Sie sich bitte an lhre Einkaufsstatte. ﬁz;ZT:yChma
GWL 8/14 DE QAT 500008317

@ Osszedllitasi Gtmutatd S
ORIZZE MEG JOVOBENI REFERENCIA CELJABOL.:
GONDOSAN OLVASSA EL.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Szanjon egy kis id6t a hasznalati Gtmutaté elolvasasara. Szorosan kévesse a jelen kézikonyvben talalhatd utasitasokat. Orizze meg a hasznalati utasi-
tast késébbi hasznalatra. Ha kélcsénadja vagy tovabbadja a pizzakdvet valakinek, tovabbitsa ezt az Gtmutatot is.

+  Otthoni kiltéri hasznalatra szolgal.

» Tarolas céljabol érizze meg az eredeti csomagolast.

» Hasznaljon slt6keszty(it vagy masfajta védelmet a hé ellen. A pizzaké rendkivil forré lesz.

» Nagyon vigyazzon, amikor befejezte a siitést. A pizzaké nagyon forrd. Hagyja a kévet teljesen kihdlni, miel6tt kiveszi a stit6bél vagy a grillstit6bdl.
* Ne melegitse a pizzakévet 800 °C folé.

»  Atermék barmilyen atalakitasa vagy modositasa befolyasolja a termékbiztonsagot. Veszély! Sérilésveszély!

«  Ovatosan kezelje a terméket. Sériilést okozhatnak (itések, litkozések vagy akar kis magassagbol torténd leesés.

* Ne hasznélja f6z6lapon!

» A pizzakodvet csak a hideg sutébe vagy grillsutébe tegye, majd melegitse fel.

» Hasznalat utan hagyja a kdvet lassan kih(ini a stt6ben vagy a grillstit6ben. Ne hitse le hideg vizben.

» Akarcolasok elkerilése érdekében a pizzakévet soha ne helyezze kdzvetlenll az érzékeny feliletekre. Hasznéljon alatétet.

MEGJEGYZESEK A HASZNALATHOZ

SUTO: Grill:
1. Helyezze a pizzakévet a hagyomanyos siitébe. 1. Melegitsen el6 egy hagyomanyos grillt, és helyezze bele a
2. Melegitse el6 a sitét 550 °C-ra, és helyezze bele a pizzakdvet. pizzakévet.
3. Helyezze az ételt pizzalapattal a pizzakére. Ne zsirozza vagy 2. Helyezze az ételt pizzalapattal a pizzakére.
olajozza a kovet. 3. Susse a pizzat a grillben, megfigyelés alatt.
4. Susslk a pizzat 4-6 percig a sitében. 4. Vegye ki a pizzat, ha elégedetten megsiilt, és talalja.
5. Hagyja a pizzakovet a siit6ben, legalabb addig, amig teljesen ki 5. Helyezze vissza a megtisztitott kdvet a grillbe, vagy tarolja

nem hdil. biztonsagos helyen.
6. Helyezze vissza a megtisztitott kdvet a slitébe, vagy tarolja
biztonsagos helyen.

Ne silisson, amig a pizzaké el nem éri a siitési h6mérsékletet.
FIGYELMEZTETES! Ez a pizzak$ nagyon forré lesz, hasznalat kézben
ne mozgassa.

FIGYELMEZTETES! A gyermekeket és allatokat tartsa tavol.

FIGYELMEZTETESEK:

FIGYELEM! Mindig viseljen sutékesztydt, amikor a forré pizzakdvet kezeli.
FONTOS! Ne 6ntson vizet a pizzak6re, amig az még forro.
» Ha akd eltérik vagy megsemmisil, hagyja abba a termék hasznalatat, és forduljon a gyartéhoz vagy a szallitéhoz.




KARBANTARTAS & TAROLAS

» Tisztitsa meg a pizzakoévet vizzel. Sziikség esetén hasznaljon enyhe tisztitdszert.
* A pizzaké mosogatogépben moshaté.
* A pizzakodvet szaraz és tiszta helyen tarolja.

MUSZAKI ADATOK

Méret (Mé x Atmérd): 1,2 x Atmérs: 38 cm Netto suly: 2 kg

GARANCIA

Erre a termékre a térvényben foglalt garancia érvényes. A reklamacidkat kozvetlenil a hiba megallapitasa utan jelenteni kell.

A garancialis igény érvényét veszti a vasarlé vagy harmadik személy beavatkozasa esetén. Nem esnek a garancialis kdtelezettség hatalya ala azok a
karosodasok, amelyek szakszer(tlen kezelés, miikddtetés, hibas tarolas, er6szakos beavatkozas vagy egyéb kiils6é behatas kdvetkezében keletkeztek.
Javasoljuk, hogy figyelmesen olvassa el a kezelési Gtmutatét, mivel fontos utasitasokat tartalmaz.

A garancidlis igényt a vasarlonak a vasarlast igazolé dokumentummal egyditt kell benyujtania.

Tajékoztato:
1. Ha a termék mar nem miikddik megfeleléen, akkor el6szdr vizsgalja meg, hogy nincs-e mas kivalté ok, mint pl. hibas kezelés, ami ezt kivalthatta.
2. Figyeljen ra, hogy a hibés termék mellé minden esetben mellékelje a kdvetkez6 dokumentumokat, ill. tartsa készenlétben:

- Vasarlast igazolé szamla vagy nyugta,

- A készllék jeldlése / tipus / marka,

- Afennallé hianyossag és a hiba lehet6leg pontos leirasa.

230810
MCC Trading International GmbH

Garancialis igény vagy hiba esetén személyesen forduljon ahhoz az lizlethez, ahol az értékesités megtortént. Schistersrafie 5
usseldors
Germany
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@ Instrukcja montazu

WAZNE, ZACHOWAC DO POZNIEJSZEGO WGLADU:
CZYTAC UWAZNIE.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przeczytaj dobrze te instrukcje obstugi. Scisle przestrzegaj wskazéwek zawartych w tej instrukcji. Zachowaj instrukcje do pdzniejszego wykorzystania.

Jesli pozyczysz lub sprzedaz komus kamien do pizzy, przekaz mu réwniez te instrukcje.

*  Przeznaczone do uzytku domowego na zewnatrz.

« Zachowaj oryginalne opakowanie na potrzeby przechowywania.

+ Uzywaj rekawic do piekarnika lub innego rodzaju ochrony przed goracem. Kamien do pizzy nagrzewa sig¢ do wysokiej temperatury.

+ Po skonczeniu pieczenia zachowaj szczegdlng ostrozno$¢. Kamien do pizzy jest bardzo goracy. Przed wyjeciem kamienia do pizzy z piekarnika lub
z rusztu do pieczenia, odczekaj az catkowicie ostygnie.

* Nie nagrzewaj kamienia do pizzy powyzej 800 °C.

+  Wszelkie zmiany lub modyfikacje produktu skutkujg narazeniem jego bezpieczenstwa. Niebezpieczenstwo! Ryzyko urazu!

+  Obchodz sig z produktem ostroznie. Moze ulec uszkodzeniu w wyniku uderzenia, wstrzasu lub upadku nawet z niewielkiej wysoko$ci.

» Nie uzywaj na ptycie grzejnej!

+  Umie$¢ kamien do pizzy wytacznie w nierozgrzanym piekarniku lub ruszcie do pieczenia, po czym go rozgrze;.

* Po uzyciu pozostaw kamien do ostygnigcia np. w piekarniku lub ruszcie do pieczenia. Nie zanurzaj w zimnej wodzie.

»  Aby unikna¢ zarysowan, nigdy nie umieszczaj kamienia do pizzy na delikatnych powierzchniach. Uzyj podstawki.

UWAGI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

PIEKARNIK: Ruszt do pieczenia:
1. Umie$¢ kamien do pizzy w konwencjonalnym piekarniku. 1. Podgrzej konwencjonalny ruszt do pieczenia i umie$¢ na nim
2. Nagrzej piekarnik do temp. 550 °C i umie$¢ w nim kamien do pizzy. kamien do pizzy.

3. Umies$¢ zywnos$¢ za pomoca topatki do pizzy na kamieniu. Nie
nattuszczaj kamienia ani nie smaruj olejem.

4. Piecz pizze przez 4 - 6 minut w piekarniku. Wyjmij pizze, gdy uzyskasz zadowalajacy rezultat i podaj ja.

5. Pozostaw kamier do pizzy w piekarniku dopdki przynajmniej Umies¢ wyczyszczony kamien do pizzy z powrotem w ruszcie lub w
catkowicie nie ostygnie. innym bezpiecznym miejscu.

6. Umies¢ wyczyszczony kamien do pizzy z powrotem w piekarniku
lub w innym bezpiecznym miejscu.

Umies¢ zywnos$¢ za pomoca topatki do pizzy na kamieniu..
Piecz pizze na ruszcie, obserwujac proces.

gk wn

Nie rozpoczynaj pieczenia, dopoki kamien do pizzy nie osiagnie
temperatury pieczenia.

OSTRZEZENIE! Ten kamien do pizzy mocno sie nagrzewa, nie

przemieszczaj go podczas uzywania.

OSTRZEZENIE! Chronié przed dostepem dzieci i zwierzat domowych

OSTRZEZENIA:

UWAGA! Obstugujac goracy kamien do pizzy zawsze nos rekawice kuchenne.
WAZNE! Nie wylewaj wody na kamien do pizzy kiedy jest goracy.
» W przypadku uszkodzenia lub zniszczenia kamienia przestan go uzywac i skontaktuj sie z producentem lub dostawca.

KONSERWACJA | PRZECHOWYWANIE

+ Kamien do pizzy czy$¢ za pomocg wody. Jesli potrzeba, uzyj tagodnego detergentu.
+ Kamien do pizzy nadaje si¢ do mycia w zmywarce.
*  Przechowuj kamien do pizzy w suchym i czystym miejscu.




DANE TECHNICZNE
Wymiary (wys. x @): 1,2 x @ 38 cm Waga netto: 2 kg

WARUNKI GWARANCJI

Makro Cash and Carry Polska S.A., Al. Krakowska 61, 02-183 Warszawa (gwarant) udziela 2-letniej gwaranciji, liczac od dnia wydania towaru, w razie
niezgodnos$ci rzeczy sprzedanej z umowg powstatej z przyczyn tkwigcych w sprzedanym towarze. Gwarancja (dotyczaca rzeczy do ktérej dotgczono
to oswiadczenie gwarancyjne) nie obejmuje szkdd powstatych w wyniku uzytkowania towaru niezgodnego z jego przeznaczeniem, nieprawidtowego
montazu, ustawienia, uzytkowania, przytaczenia do sieci zasilajacej (dla produktéow elekirycznych), niewtasciwej konserwacji lub przechowywania oraz
spowodowane przez site wyzsza lub czynniki zewnetrzne, np. uszkodzenia spowodowane dziataniem badZ zaniedbaniem uzytkownika. Gwarancjg nie
sg objete czesci posiadajace okreslong zywotno$¢ oraz uszkodzenia powstate wskutek naturalnego, czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie z
wiasciwosciami lub przeznaczeniem towaru. Gwarancja wygasa w przypadku nieautoryzowanych ingerencji w funkcjonowanie lub konstrukcje towaru.

Gwarant zobowigzuje sie do naprawy lub wymiany towaru o ile brak zgodnos$ci towaru z umowg istniejacy w chwili jego dostarczenia, zostat ujawniony w
ciggu dwoch lat od tej chwili. Gwarant dokona zwrotu ceny o ile naprawa i wymiana sg niemozliwe albo wymagatyby nadmiernych kosztéw.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa kupujacemu z mocy prawa przystugujg srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt sprzedawcy,
gwarancja nie ma wptywu na te srodki ochrony prawne;.

Wskazowki:

1. Jezeli produkt nie funkcjonuje prawidtowo, prosimy sprawdzié, czy przyczyna tego nie sg inne czynniki, np. nieprawidtowy montaz i uzytkowanie lub
brak zasilania (dla produktéw elektrycznych);

2. W przypadku zgtaszania niezgodnosci towaru z umowag, prosimy o przekazanie towaru do Hali gwaranta w ktérej dokonano zakupu wraz z dowodem
zakupu oraz opisem niezgodno$ci rzeczy sprzedanej z umowa.

230810
GWL 10/23 PL Art. Nr.: VBQ-MGB1211 MCC Trading International GmbH
QA17-0000003317 SchliiterstraBe 5
40235 Disseldorf
Dystrybutor: MAKRO Cash and Carry S.A., Germany
Al. Krakowska 61, 02-183 Warszawa Made in China

Upute za uporabu ) .
VAZNO, SACUVATI ZA BUDUCE POTREBE: PAZLJIVO
PROCITATI.

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Odvojite malo vremena i procitajte ovaj priru¢nik s uputama. Pomno slijedite upute iz ovog priru¢nika. Sacuvajte upute za kasniju uporabu. Ako
posuduijete ili dajete kamen za pecenje pizze nekom drugom, proslijedite i ove upute.

+  Predvideno za upotrebu u domacinstvu na otvorenome.

»  Zadrzite originalno pakiranje za potrebe skladiStenja.

«  Koristite rukavice za pecnicu ili drugu zastitu od topline. Kamen za pecenje pizze se izuzetno zagrijeva.

» Budite pazljivi kada zavrsite pe€enje. Kamen za pecenje pizze se jako zagrijeva. Pri¢ekajte da se kamen u potpunosti ohladi prije nego $to ga ukloni-
te iz pecnice ili s rostilja.

Ne zagrijavati kamen za pecenje pizze na temperature ve¢e od 800°C.

Svaka preinaka ili izmjena proizvoda utje¢e na sigurnost proizvoda. Opasnost! Rizik od ozljede!

Pazljivo rukujte proizvodom. Moze se ostetiti uslijed udarca ili pada s makar i male visine.

Ne koristiti na plo¢ama za kuhanje!

Kamen za pecenje pizze staviti u hladnu peénicu ili na rostilj, a potom ga zagrijavati.

Pustite da se kamen polako hladi u pec¢nici ili rostilju nakon uporabe. Nemojte ga hladiti u hladnoj vodi.

Da bi ste izbjegli grebanje, kamen za pecenje pizze nikada nemojte izravno stavljati na osjetljive povrsine. Koristite podmetac.

NAPUTCI ZA UPORABU:

PECNICA: Rostilj:
1. Stavite kamen za pecenje pizze u standardnu peénicu. 1. Prethodno zagrijte standardni rostilj, a potom stavite kamen za
2. Prethodno zagrijte pe¢nicu na 550°C i u nju stavite kamen za pecenje pizze.

pecenje pizze. 2. Hranu staviti na kamen za pecenje pizze lopaticom za pizzu.
3. Hranu staviti na kamen za pecenje pizze lopaticom za pizzu. 3. Pecite pizzu na rostilju uz motrenje.

Nemoijte stavljati mast ili ulje na kamen. 4. Sklonite pizzu kad se ispece po vaSem okusu i posluZite je.
4. Pizzu peci 4 - 6 minuta u pecnici. 5. Stavite ociSéeni kamen natrag na rostilj ili ga spremite na sigurno
5. Ostar\lllitt?:i kamen za pecenje pizze u pecnici, barem dok se potpuno mjesto.

ne ohladi.
6. Stavite ociSéeni kamen natrag u pecnicu ili ga spremite na sigurno

mjesto.

Ne_peci prije nego Sto kamen za pecenje pizze dosegne temperaturu

enja.
UPOZORENJA! Kamen za pecenije pizze se jako zagrijeva, nemojte ga pomicati
tijekom uporabe
UPOZORENJA! Udaljite djecu i ku¢ne ljubimce!

UPOZORENJA:

POZOR! Uvijek nosite rukavice kad rukujete kamenom za pecenje pizze.

VAZNO! Nemoijte sipati vodu na kamen za pecenje pizze dok je jos vrué.

» Ako je kamen slomljen ili uniSten, prestanite koristiti proizvod i obratite se
proizvodacu ili dobavljacu.

CUVANJE | ODRZAVANJE:

+ Kamen za pecenje pizze Cistiti vodom. Ako je potrebno upotrijebiti blagi deterdzent.
+ Kamen za pecenje pizze je prikladan za perilicu posuda.
« Kamen za pecenje pizze Cuvati na suhom i ¢istom mjestu.

TEHNICKI PODACI

Dimenzije (V x &): 1,2 x @ 38 cm Neto tezina: 2 kg

JAMSTVO

Za ovaj proizvod vazi zakonski predvideno jamstvo. Reklamacije se moraju prijaviti odmah po utvrdivanju neispravnosti.

Pravo na reklamaciju se gubi kod zahvata kupca ili treéeg lica na proizvodu. Stete nastale uslijed nepravilnog rukovania ili koristenja, uslijed pogregnog
postavljanja ili Guvanja, te uslijed viSe sile ili sli¢nih vanjskih utjecaja, nisu obuhvaéene ovim jamstvom. Preporucujemo vam da pazljivo procitate ove upute
za uporabu jer sadrze vazne naputke.

Jamstvo vazi uz racun kao dokaz o kupnji.

Napomena:

1. Ako Vas proizvod viSe ne funkcionira pravilno, prvo provijerite jesu li razlog tome drugi uzro€nici, npr. pogre$no rukovanje.

2. U slucaju da je proizvod u kvaru, molimo Vas da pripremite, odnosno uz njega priloZite slijedece:

- Racun kag dokaz 0 kupnji
- Oznaku / tip / marku uredaja Schittersuage 5
- Opis primjec¢enih nedostataka sa $to je moguéno toénijim podacima o kvaru Syt

U sluéaju reklamacije ili kvara, molimo Vas da se osobno obratite prodajnom mijestu. Made in Ghina

Art. Nr.: VBQ-MGB1211

GWL 7/08 NE/HR QA17-0000003317



Tarrington House @

@ lIstruzioni per I'uso
IMPORTANTE, CONSERVARE PER FUTURA CON-

SULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

Prendersi del tempo per leggere questo manuale di istruzioni. Seguire le istruzioni contenute in questo manuale. Conservare le istruzioni per uso futuro.

Se si presta o cede la pietra per pizza a qualcun altro, fornire anche queste istruzioni.

+  Per utilizzo domestico all‘esterno.

» Tenere la confezione originale per la conservazione.

»  Utilizzare guanti da forno o un altro tipo di protezione dal calore. La pietra per pizza pud diventare estremamente calda.

+ Fare molta attenzione quando si & finito di cuocere. La pietra per pizza € molto calda. Lascia raffreddare completamente la pietra prima di rimuoverlo
dal forno o dal barbecue.

» Non riscaldare la pietra per pizza oltre gli 800°C.

* Qualsiasi conversione o modifica del prodotto influisce sulla sua sicurezza. Pericolo! Rischio di infortunio!

» Maneggiare il prodotto con attenzione. Puo essere danneggiato da urti, impatti o cadute anche da un‘altezza ridotta.

* Non utilizzare su piastre elettriche!

» Porre la pietra per pizza nel forno freddo o solo sulla griglia e poi scaldarla.

» Lasciare raffreddare lentamente la pietra in forno o grigliare dopo I'uso. Non spegnerla in acqua fredda.

»  Per evitare graffi, non appoggiare mai la pietra per pizza direttamente su superfici delicate. Usa un sottopiatto.

NOTE PER L'USO

FORNO: Griglia:
1. Porre la pietra per pizza nel forno convenzionale. 1. Preriscaldare una griglia convenzionale e adagiarvi la pietra per
2. Preriscaldare il forno a 550°C e adagiarvi la pietra per pizza. pizza.

3. Posizionare il cibo con una pala per pizza sulla pietra per pizza.
Non ungere od oliare la pietra.

Posizionare il cibo con una pala per pizza sulla pietra per pizza.

Cuocere la pizza nella griglia sotto osservazione.

4. Cuocere la pizza per 4-6 minuti nel forno. Sfornare la pizza una volta cotta a vostro piacimento e servitela.

5. Lasciare la pizza per pietra nel forno almeno fino a quando non & Rimettere la pietra pulita sulla griglia o nel forno o conservala in un
completamente raffreddata. luogo sicuro.

6. Rimettere la pietra pulita nel forno o conservala in un luogo sicuro.

ar D

Non cuocere prima che la pietra per pizza abbia raggiunto
la sua temperatura di cottura.

AVVERTENZA! Lapietraperpizzadiventamolto calda, nonspostarladurante'uso
AVVERTENZA! Tenere fuori dalla portata dei bambini e degli anim

AVVERTENZE:

ATTENZIONE! Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia la pietra

per pizza calda.

IMPORTANTE! Non versare acqua sulla pietra per pizza quando € ancora calda.

» Se la pietra e rotta o distrutta, interrompere I'utilizzo del prodotto e consultare il produttore o il fornitore.

MANUTENZIONE E CONSERVAZIONE

» Pulire la pietra per pizza con acqua. Dove necessario utilizzare un detergente neutro.
» La pietra per pizza ¢ lavabile in lavastoviglie.
» Conservare la pietra per pizza in un luogo asciutto e pulito.

DATI TECNICI

Dimensioni (H x &): 1.2 x @ 38 cm Peso netto: 2 kg

GARANZIA

Per questo prodotto si applica una garanzia legale.

| reclami devono essere comunicati subito dopo la scoperta. Il diritto di garanzia decade in caso di intervento del venditore o terzi. | guasti determinati da
utilizzo errato o non conforme alle avvertenze, nonché il contenuto eccessivo o altri fattori simili determinano la decadenza della garanzia. Si consiglia di
leggere attentamente le norme relative alla garanzia, in quanto contengono indicazioni importanti.

Il diritto di garanzia deve essere provato al venditore mostrando lo mostrando la fattura.

Avvertenza:
1. Se il prodotto non dovesse piu funzionare correttamente, controllare che le cause non siano ragioni come interruzione di corrente o funzionamento
errato.

2. Controllare che assieme al prodotto sia presente la seguente documentazione:
- Prova d’acquisto
- Descrizione del dispositivo tipo /marca 230810

. . . . MCC Trading Int tional
- Descrizione dettagliata dei problemi GmpH o ernatena
SchliiterstraBe 5

Per I'applicazione della garanzia o guasti rivolgersi personalmente al vostro venditore. éoezr3msagy‘usseldorf
GWL 1 1/1 8 NE/lT Made in China
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Tarrington House @

Mode d’emploi
IMPORTANT, RETAIN FOR FUTURE REFERENCE:

READ CAREFULLY.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Prenez le temps de lire le présent mode d’emploi. Suivez scrupuleusement les instructions de ce manuel. Conservez ce mode d’emploi pour une utilisa-

tion ultérieure. Si vous prétez ou cédez la pierre a pizza a une autre personne, transmettez-lui aussi le présent mode d’emploi

» Destiné a un usage extérieur domestique.

» Conservez 'emballage original pour stocker la pierre.

» Utilisez des gants isolants ou tout autre type de protection contre la chaleur. La pierre a pizza devient extrémement chaude.

» Faites bien attention quand la cuisson est terminée, car la pierre a pizza est tres chaude. Laissez la pierre refroidir complétement avant de la retirer
du four ou du barbecue.

» Ne chauffez pas la pierre a pizza a plus de 800 °C.

»  Toute transformation ou modification du produit nuit a la sécurité de celui-ci. Danger ! Risque de blessure !

» Manipulez le produit avec attention. Il peut étre endommagé par des chocs, des impacts ou une chute, méme d’une faible hauteur.

* Ne l'utilisez pas sur un réchaud !

» Placez la pierre a pizza dans le four froid ou sur le barbecue froid et chauffez-la seulement aprés.

» Laissez la pierre se refroidir lentement dans le four ou sur le barbecue aprés utilisation. Ne la trempez pas dans de I'eau froide.

»  Pour éviter les égratignures, ne placez jamais la pierre a pizza directement sur une surface sensible a la chaleur. Utilisez un repose-plat.

REMARQUES SUR L’UTILISATION

FOUR: Barbecue :
1. Mettez la pierre a pizza dans un four traditionnel. 1. Préchauffez un barbecue conventionnel et mettez la pierre a pizza
2. Préchauffez le four a 550 °C puis déposez la pierre a pizza de- dessus.

dans. 2. Placez la nourriture sur la pierre a pizza a I'aide d’une pelle a pizza.
3. Placez la nourriture sur la pierre a pizza a I'aide d’une pelle a pizza. 3. Cuisez la pizza sur le barbecue en surveillant la cuisson.

Ne graissez/huilez pas la pierre. 4. Retirez la pizza dés qu’elle est cuite selon votre go(t et servez-la.
4. Cuisez la pizza pendant 4 a 6 minutes dans le four. 5. Une fois nettoyée, remettez la pierre sur le barbecue ou stockez-la

5. Laissez la pierre a pizza dans le four, au moins jusqu’a ce qu’elle dans un endroit s(r.
soit entierement refroidie.

6. Une fois nettoyée, remettez la pierre dans le four ou stockez-la
dans un endroit s(r.

N’entamez pas la cuisson avant que la pierre a pizza n’ait atteint la
température adéquate.

AVERTISSEMENT ! Cette pierre a pizza devient trés chaude, ne la bougez
pas en cours d’utilisation.

AVERTISSEMENT ! Tenez les enfants et les animaux éloignés.

AVERTISSEMENTS :

ATTENTION ! Portez toujours des gants isolants lorsque vous manipulez la
pierre a pizza chaude.
IMPORTANT ! Ne versez pas d’eau sur la pierre a pizza tant qu’elle est encore chaude.
» Sila pierre est cassée ou détruite, cessez d'utiliser le produit et contactez le fabricant ou le distributeur.

ENTRETIEN ET STOCKAGE

» Nettoyez la pierre a pizza avec de I'eau. Si besoin, utilisez un détergent doux.
» Lapierre a pizza peut étre nettoyée au lave-vaisselle.
» Stockez la pierre a pizza dans un endroit sec et propre.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions (H x @): 1.2 x & 38 cm Poids net: 2 kg

GARANTIE

Une garantie légale s’applique a ce produit.
Toute réclamation doit étre formulée immédiatement apres constatation.

La demande de garantie peut étre formulée par I'acheteur ou par un tiers. Le droit de garantie ne s’applique pas dans les cas suivants : mauvaise
utilisation ou fausse manipulation, mauvais montage, rangement non soigné, violence faite au produit ou toute autre influence extérieure. Nous vous
recommandons de lire attentivement le mode d’emploi qui vous fournira des informations importantes.

Toute demande de garantie de I'acheteur est soumise a la présentation de la preuve d’achat.

Remarques:
1. Si votre produit ne fonctionne plus correctement, merci de vérifier au préalable si une autre cause, comme par exemple une mauvaise manipulation
n’est pas a I'origine de ce disfonctionnement.
2. Merci de fournir dans tous les cas les informations et documents suivants relatifs a votre produit défectueux :
- Preuve d’achat
- Désignation de I'appareil / type / marque
- Description la plus précise possible du disfonctionnement ou du défaut. BOG Tading Internatonal Gt

SchilterstraBe 5
Pour toute demande de garantie ou pour signaler un disfonctionnement, veuillez vous adresser a votre magasin. Sy et

Made in China
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& Manual de instrucciones
IMPORTANTE, CONSERVAR PARA CONSULTAS FU-

TURAS: LEER ATENTAMENTE.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Dedique tiempo a la lectura de este manual de instrucciones. Siga minuciosamente las instrucciones de este manual. Guarde las instrucciones para su

uso posterior. Si presta o entrega la piedra para pizza a otra persona, envie también estas instrucciones.

+  Previsto para uso doméstico en exteriores.

« Conserve el embalaje original para fines de almacenamiento.

» Use guantes para horno u otro tipo de proteccién contra el calor. La piedra para pizza se calentara mucho.

+ Tenga mucho cuidado cuando haya terminado de hornear. La piedra para pizza estd muy caliente. Deje que la piedra se enfrie por completo antes
de sacarla del horno o barbacoa.

* No caliente la piedra para pizza a mas de 800°C.

»  Cualquier conversién o modificacién del producto afecta la seguridad del producto. jPeligro! jRiesgo de lesiones!

+ Manipule el producto con cuidado. Puede dafarse por golpes, impactos o una caida incluso desde una altura corta.

* iNo utilizar en placas de coccion!

» Cologue la piedra para pizza solo en el horno frio o en la parrilla y luego caliéntela.

» Deje que la piedra se enfrie lentamente en el horno o la parrilla después de su uso. No lo apague en agua fria.

« Para evitar arafiazos, nunca coloque la piedra para pizza directamente sobre superficies sensibles. Use un posavasos.

NOTAS PARA SU USO:

HORNO: Parrilla:

1. Coloque la piedra para pizza en el horno convencional. 1. Precaliente una parrilla convencional y coloque en ella la piedra

2. Precaliente el horno a 550°C y colocar la piedra para pizza en él. para pizza.

3. Coloque la comida con una pala para pizza sobre la piedra para 2. Coloque la comida con una pala para pizza sobre la piedra para
pizza. No engrase ni lubrique la piedra. pizza.

4. Hornea la pizza durante 4 a 6 minutos en el horno. 3. Hornee la pizza en la parrilla bajo observacion.

5. Deje la piedra para pizza en el horno, al menos hasta que esté 4. Retire la pizza una vez que esté horneada a su gusto y sirvala.
completamente fria. 5. Vuelva a colocar la piedra limpia en la parrilla o guardela en un

6. Vuelva a colocar la piedra limpia en el horno o guardela en un lugar lugar seguro.

seguro.

No cocine antes de que la piedra para pizza haya alcanzado su
temperatura de horneado.

iADVERTENCIA! Esta piedra para pizza se calienta mucho, no la mueva
durante el uso.

iADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados.

ADVERTENCIAS:

{ATENCION Siempre use guantes para horno cuando manipule la piedra

para pizza caliente.

iIMPORTANTE! No vierta agua sobre la piedra para pizza mientras aln esté caliente.

» Sila piedra se rompe o destruye, deje de usar el producto y consulte al fabricante o proveedor.

MANTENIMIENTO Y ALMACENAMIENTO

+ Limpie la piedra para pizza con agua. Use detergente suave cuando sea necesario.
» La piedra para pizza es apta para lavavajillas.
* Guarde la piedra para pizza en un area seca y limpia.

DATOS TECNICOS

Dimension (H x @): 1.2 x @ 38 cm Peso neto: 2 kg

GARANTIA

Se aplica una garantia legal para este producto.
Las reclamaciones se deberan efectuar inmediatamente después de constatadas.

El derecho a reclamacion se extingue si el comprador o un tercero manipulan agresivamente el aparato. Los dafos resultantes de una manipulacion o
utilizacion inapropiada, por colocacion o almacenamiento erréneo, o por causa de fuerza mayor u otras influencias externas, no quedan incluidos en la
garantia. Recomendamos leer atentamente el Manual del Usuario, pues el mismo contiene importantes indicaciones.

El comprador deberd justificar su derecho a garantia presentando la factura de compra.

Advertencias:
1. Si su producto ya no funciona correctamente, entonces verifique primeramente todos los motivos posibles, como ser manipulacion erronea.
2. Procure que su producto defectuoso vaya acompafnado de los siguientes documentos correspondientes a cada caso:
- Factura de compra
- Designacion / tipo / marca del aparato 230810
- Descripcion de la averia que haya tenido lugar, con indicacion lo méas detallada posible. MCC Trading International GmH

SchliterstraBe 5
40235 Diisseldorf

En caso de reclamacioén por garantia o averias, por favor dirijase personalmente a su distribuidor Germany
Made in China
Art. Nr.: VBQ-MGB1211
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Manual de instrucoes
IMPORTANT, RETAIN FOR FUTURE REFERENCE:

READ CAREFULLY.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

Tome algum tempo para ler este manual de instrugoes. Siga de perto as instrugées neste manual. Guarde as instrugdes para utilizagao posterior. Se

emprestar ou entregar a pedra para pizza a outra pessoa, entregue também estas instrucoes.

+ Destina-se a uso doméstico no exterior.

» Guarde a embalagem original para fins de armazenamento.

» Use luvas de forno ou outro tipo de protegao contra o calor. A pedra para pizza ficara extremamente quente.

» Tenha muito cuidado quando acabar a cozedura. A pedra para pizza esta muito quente. Deixe a pedra arrefecer completamente antes de a remover
do forno ou do barbecue.

» Nao aquega a pedra para pizza acima dos 800°C.

* Qualquer conversao ou modificagao do produto afeta a seguranga do mesmo. Perigo! Risco de ferimentos!

» Manuseie o produto com cuidado. Pode ficar danificado através de choques, impactos ou uma queda do forno a baixa altura.

» Nao use em pratos quentes!

» Posicione a pedra para pizza apenas no forno ou grelhador ainda frios e depois aquega-os.

» Deixe a pedra arrefecer lentamente no forno ou no grelhador ap6s a utilizagéo. Nao a arrefegca em agua fria.

» Para evitar riscos, nunca coloque a pedra para pizza diretamente em superficies sensiveis. Use uma base.

NOTAS DE UTILIZACAO

FORNO: Grelhador:
1. Coloque a pedra para pizza num forno convencional. 1. Pré-aqueca um grelhador convencional e coloque a pedra para
2. Pré-aqueca o forno a 550°C e coloque a pedra para pizza no seu pizza no mesmo.

interior. 2. Cologue os alimentos com uma pa para pizza na pedra para pizza.
3. Coloque os alimentos com uma pa para pizza na pedra para pizza. 3. Cozinhe a pizza no grelhador sob observagao.

Né&o aplique gordura nem 6leo na pedra. 4. Remova a pizza depois de estar cozinhada ao seu gosto e sirva-a.
4. Cozinhe a pizza durante 4-6 minutos no forno. 5. Coloque a pedra limpa novamente no grelhador ou guarde-a num

5. Deixe a pedra para pizza no forno, pelo menos até arrefecer local seguro.
completamente.

6. Coloque a pedra limpa novamente no forno ou guarde-a num local
seguro.

Nao cozinhe enquanto a pedra para pizza nao tiver atingido a sua
temperatura de cozedura.

AVISO! Esta pedra para pizza fica muito quente, ndo a mova durante a
utilizagao.

AVISO! Mantenha as criancas e animais de estimacgao afastados

AVISOS:

ATENCAO! Use sempre luvas de forno ao manusear a pedra para pizza quente.
IMPORTANTE! Néo deite &gua na pedra para pizza enquanto ainda estiver quente.
» Se a pedra estiver partida ou destruida, pare de usar o produto e consulte o fabricante ou fornecedor.

MANUTENCAO E ARMAZENAMENTO

» Limpe a pedra para pizza com agua. Use detergente suave, se necessario.
» A pedra para pizza é adequada para a maquina de lavar loiga.
» Guarde a pedra para pizza numa area seca e limpa.

DADOS TECNICOS

Dimensdes (H x @): 1.2 x @ 38 cm Peso liquido: 2 kg

GARANTIA

A este produto aplica-se uma garantia legal.

As reclamagoes devem ser feitas imediatamente apés a detecgdo das falhas. A prestagédo da garantia é anulada em caso de intervencéo do comprador
ou de terceiros. Os danos causados por uma utilizagdo ou manipulagdo indevida, montagem ou conservagao errada, bem como forga excessiva ou
influéncias exteriores, ndo sao cobertos pela prestagdo da garantia.

Recomendamos que leia cuidadosamente as instrugdes de utilizagao, que contém instrugdes importantes.

A garantia pode ser reclamada pelo comprador mediante a apresentagéo do taldo de compra.

Conselhos:
1. Se o seu produto deixar de funcionar correctamente, por favor verifique primeiro se outros motivos, como uma manipulacéo errada, podem estar na
origem da avaria.
2. Em caso de reparagéo, por favor faga acompanhar o seu produto com defeito com os seguintes documentos:
- Talao de compra
- Designacao do aparelho / modelo / marca
- Descrigéo da avaria com informagées o mais precisas possivel. 406 Mading International GmbH

SchliterstraBe 5
40235 Diisseldorf
Germany

No caso de reclamagao da garantia ou de avaria, por favor dirija-se pessoalmente ao seu local de compra. Made in China

Art. Nr.: VBQ-MGB1211
QA17-0000003317
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@ NavQd k pouziti
DULEZITE' USCHOVEJTE PRO BUDOUCI

NAHLEDNUTI. CTETE PECLIVE

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Najdéte si ¢as na precteni tohoto ndvodu k pouziti. Disledné dodrzujte pokyny v tomto navodu. Navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti. Pokud kdmen
na pizzu pujcite nebo pfedate nékomu jinému, pfeposlete i tento navod.

» Urceno pro domaci pouziti venku.

»  Uschovejte plvodni obal pro ucely skladovani.

» Pouzivejte chiapky nebo jiny druh ochrany pfed teplem. Kamen na pizzu bude extrémné horky.

»  Po dokonceni peceni si davejte velky pozor. Kamen na pizzu je velmi horky. Pfed vyjmutim z pece nebo grilu nechte kdmen zcela vychladnout.
+  Kéamen na pizzu neohfivejte nad 800 °C.

» Jakakoliv pfestavba nebo Uprava produktu ovliviiuje bezpecnost produktu. Nebezpedi! Nebezpeci zranéni!

» S vyrobkem zachazejte opatrné. Mlze se poskodit otfesy, narazy nebo padem i z malé vysky.

* Nepouzivejte na varné desky!

» Kéamen na pizzu vloZte jen do studené pece nebo grilu a poté jej rozehfejte.

»  Po pouziti nechte kAmen pomalu vychladnout v peci nebo na grilu. Nehaste ho ve studené vodé.

«  Abyste ptedesli poskrabani, neumistujte kdmen na pizzu nikdy pfimo na citlivé povrchy. PouZijte tac.

POZNAMKY K POUZITI
PEC: Gril:

1. Vlozte kdmen na pizzu do bézné pece. 1. Predehfejte bézny gril a viozte do néj kdmen na pizzu.
2. Pec predehrejte na 550°C a vlozte do ni kdmen na pizzu. 2. Polozte jidlo pomoci lopatky na pizzu na kdmen na pizzu.
3. Polozte jidlo pomoci lopatky na pizzu na kdmen na pizzu. Kamen 3. Pizzu pecte na grilu pod dohledem.
nemastéte ani neolejujte. 4. Kdyz je pizza upecena k vasi spokojenosti, vyjméte ji a podaveijte ji.
4. Pizzu peéte 4 - 6 minut v peci. 5. Ocistény kdmen vloZte zpét do grilu nebo jej ulozte na bezpeéné
5. Kamen na pizzu nechte v peci, dokud UpIné nevychladne. misto.
6. Ocistény kdmen vlozte zpét do pece nebo jej ulozte na bezpecné
misto.

Nepecte, dokud kamen na pizzu nedosahne teploty peceni.

POZOR! Tento kamen na pizzu je velmi horky, b&éhem pouzZivani s nim
nehybejte.

POZOR! Udrzujte déti a domaci zvifata mimo dosah.

UPOZORNEN:I:

POZOR! Pfi manipulaci s horkym kamenem na pizzu vzdy noste chriapky.
DULEZITE! Nelijte vodu na kamen na pizzu, dokud je jesté horky.
» Pokud je kdmen zlomeny nebo zni¢eny, prestarite vyrobek pouzivat a poradte se s vyrobcem nebo dodavatelem.

UDRZBA A SKLADOVANI

» Kéamen na pizzu ocistéte vodou. V pfipadé potfeby pouzijte jemny Cistici prostfedek.
» Kéamen na pizzu je vhodny do my¢ky na nadobi.
» Kéamen na pizzu skladujte na suchém a Cistém miste.

TECHNICKE UDAJE

Rozmé&r (V x @): 1,2 x @ 38 cm Cista hmotnost: 2 kg

ZARUKA

Na tento vyrobek se vztahuji zakonné zaru€ni podminky. Zaruéni doba za€ind dnem prodeje vyrobku. Reklamaci je tfeba uplatnit okamzité po
zjisténi zavady.

Narok na zaruku zanika pfi zasahu kupujiciho nebo treti strany do vyrobku. Na poskozeni, ktera vzniknou z divodu neodborné manipulace nebo obsluhy,
z diivodu $patného uskladnéni, neodbornou montazi nebo instalaci, jakoz i z divodu vy$$i moci nebo jinych vnéjsich vliva, se zaruka nevztahuje.

U reklamace si vyhrazujeme pravo vadné ¢asti opravit nebo nahradit nebo vyrobek vymeénit. Vyménéné asti prechazeji do naseho vlastnictvi.
Doporucujeme pozorné si precist navod k obsluze, protoze obsahuje dllezité informace.
Zarucéni naroky musi kupujici dolozit pfedlozenim potvrzeni o nakupu.

Pokyny:
1. Pokud by vyrobek prestal spravné fungovat, zkontrolujte nejdfive, zda to neni z jinych divodu, napt. $patné manipulace.
2. Kvadnému vyrobku musite pfilozit nasledujici doklady:
- Ugtenku
- Popis vyrobku / typ / znacku
- Popis vzniklého nedostatku s co mozna nejpresnéjs§im udanim zavady
P¥i uplatiovani zaruky nebo pfi zavadé se obratte osobné na prodejnu, kde jste vyrobek koupili.
V souladu s nasi politikou trvalého vyvoje vyrobku si vyhrazujeme pravo na zménu vyrobku, baleni a specifikaci v dokumentaci oo
bez pfedchoziho oznameni. MCC Tading Infernational GmbH

SchliterstraBs
40235 Dusseldorf
Germ:

GWL 7/08 NE/CZ Made in China
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& NavqQd k pouzitiu
DOLEZITE' ODLOZTE SI PRE POUZITIE V

BUDUCNOSTI. POZORNE CITAJTE.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Najdite si ¢as na precitanie tohto navodu na pouzitie. Désledne dodrziavajte pokyny v tomto navode. Navod si uschovajte na neskorsie pouzitie. Ak
kamen na pizzu poziiate alebo odovzdate niekomu inému, preposlite aj tento navod.

» Urcené na domace exteriérové pouZzitie.

» Uschovajte pévodny obal na Ucely skladovania.

» Pouzivajte chiiapky alebo iny druh ochrany pred teplom. Kamer na pizzu bude extrémne horuci.

«  Po dokongeni pecenia si davajte velky pozor. Kameii na pizzu je velmi hortci. Pred vybratim z pece alebo grilu nechajte kamer Gplne vychladnut.
» Kamen na pizzu nezohrievajte nad 800 °C.

«  Akékolvek prestavba alebo Uprava produktu ovplyvriuje bezpeénost produktu. Nebezpedenstvo! Nebezpedenstvo poranenia!

« S vyrobkom zaobchadzajte opatrne. MéZe sa poskodit otrasmi, narazmi alebo padom aj z malej vysky.

» Nepouzivajte na varné platne!

» Kamen na pizzu vlozte len do studenej pece alebo grilu a potom ho rozohrejte.

«  Po pouZiti nechajte kamen pomaly vychladnut v peci alebo na grile. Nehaste ho v studenej vode.

»  Aby ste predisli poskriabaniu, neumiestnujte kamen na pizzu nikdy priamo na citlivé povrchy. Pouzite tacku.

POZNAMKY NA POUZITIE
PEC: Gril:

1. Vlozte kamerfi na pizzu do beznej pece. 1. Predhrejte bezny gril a vlozte dor kamefi na pizzu.
2. Pec predhrejte na 550°C a vlozte do nej kamen na pizzu. 2. Polozte jedlo pomocou lopatky na pizzu na kamerfi na pizzu.
3. Polozte jedlo pomocou lopatky na pizzu na kamen na pizzu. Kamen 3. Pizzu pecte na grile pod dohladom.

nemastite ani neolejujte. 4. Ked je pizza upecena k vasej spokojnosti, vyberte ju a podavajte ju.
4. Pizzu peéte 4 - 6 minGt v peci. 5. Ocisteny kamen vlozte spéat do grilu alebo ho uloZte na bezpeéné
5. Kamen na pizzu nechajte v peci, aspori kym Uplne nevychladne. miesto.
6. Ocisteny kamen vloZte spat do pece alebo ho uloZte na bezpetné

miesto.

Nepecte, kym kamen na pizzu nedosiahne teplotu pecenia.

POZOR! Tento kamen na pizzu je velmi horlci, poas pouzivania s nim
nehybte.

POZOR! Udrzujte deti a domace zvieratd mimo dosahu.

UPOZORNENIA:

POZOR! Pri manipulacii s horucim kamefiom na pizzu vzdy noste chiiapky.
DOLEZITE! Nelejte vodu na kameri na pizzu, kym je eSte horuci.
+ Ak je kamen zlomeny alebo znieny, prestaiite vyrobok pouzivat a poradte sa s vyrobcom alebo dodavatelom.

UDRZBA A SKLADOVANIE

» Kamen na pizzu ocistite vodou. V pripade potreby pouzite jemny Cistiaci prostriedok.
» Kamen na pizzu je vhodny do umyvacky riadu.
» Kamen na pizzu skladujte na suchom a ¢istom mieste.

TECHNICKE UDAJE
Rozmer (V x @): 1,2 x @ 38 cm Cista hmotnost: 2 kg

ZARUKA

Na tento vyrobok sa vztahuji zakonné zarué¢né podmienky. Zaru¢na doba zacina diiom predaja vyrobku. Reklaméaciu je potrebné oznamit ihned po
zisteni poskodenia.

Zaruka zanika pri zasahu kupujuceho alebo tretej strany do vyrobku. Na $kody, ku ktorym déjde v désledku nespravneho zaobchadzania alebo obsluhy,
nespravneho umiestenia alebo uloZenia, nespravnej montaze, ako aj z dévodu prirodnych Ziviov alebo inych vonkajsich vplyvov, sa zaruka nevztahuje.

U reklamécie si vyhradzujeme pravo poskodené ¢asti opravit alebo nahradit alebo vymenit cely vyrobok. Vymenené ¢asti prechadzajd do nagho vlastnictva.
Odporuc¢ame pozorné precitanie navodu na pouzivanie, pretoze obsahuje délezité pokyny.

Kupuijlci musi doloZif narok na poskytnutie zaruky predlozenim dokladu o kupe.
Pokyny:

1. Ak by vyrobok nefungoval spravne, skontrolujte najprv, ¢i moznou pri¢inou nie je napr. nespravna obsluha.
2. Nezabudnite, Ze ku svojmu chybnému vyrobku musite v kazdom pripade predloZit nasledovné doklady:

- Doklad o kipe

- Oznacenie vyrobku / typ / znacka

- Popis vyskytnutej chyby s pokial mozno detailnym popisom.

Pri uplatrfiovani zaruky alebo poruche sa prosim obratte na Vasho predajcu. 250810
V stlade s nasou politikou trvalého vyvoja vyrobku si vyhradzujeme pravo na zmenu vyrobku, balenia a $pecifikacii Schestaos
v dokumentécii bez predchadzajuceho upozornenia. Germany

Made in China
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Tarrington House @

Instructiuni de utilizare
WICHTIG, FUR ZUKUNFTIGES NACHSCHLAGEN

AUFBEWAHREN: AUFMERKSAM LESEN.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Faceti-va timp pentru a citi acest manual de instructiuni. Urmati cu atentie instructiunile din acest manual. Pastrati instructiunile pentru utilizarea

ulterioara. Daca imprumutati sau dati piatra pentru pizza altcuiva, inméanati si aceste instructiuni.

» Destinat doar pentru uz casnic in aer liber.

+ Pastrati ambalajul original pentru depozitare.

+ Folositi manusi de cuptor sau o altd protectie impotriva caldurii. Piatra pentru pizza va deveni extrem de fierbinte.

» Aveti grija cand ati terminat coacerea. Piatra de pizza este foarte fierbinte. Lasati piatra sa se raceasca complet inainte de a o scoate din cuptor sau
de pe gratar.

» Nuincalziti piatra pentru pizza peste 800°C.

+  Orice conversie sau modificare a produsului afecteaza siguranta produsului. Pericol! Risc de ranire!

+ Manipulati produsul cu grija. Poate fi deteriorat de socuri, impacturi sau o cadere chiar daca acest lucru se intampla de la o Tnaltime mica.

* A nu se utiliza pe plite!

» Puneti piatra pentru pizza numai Tn cuptorul rece sau in gratar si apoi incalziti-o.

+ Lasati piatra sa se rdceasca incet la cuptor sau la gratar dupa utilizare. Nu o stingeti in apa rece.

» Pentru a evita zgérieturile, nu asezati niciodata piatra pentru pizza direct pe suprafete sensibile. Folositi un suport.

INDICATII DE UTILIZARE

CUPTOR: GRIL:

1. Puneti piatra pentru pizza in cuptor. 1. Preincalziti un gratar uzual si puneti piatra pentru pizza in el.

2. Preincalziti cuptorul la 550°C si puneti piatra pentru pizza in el. 2. Asezati alimentele cu o paletd de pizza pe piatra pentru pizza.

3. Asezati alimentele cu o paletd de pizza pe piatra pentru pizza. Nu 3. Coaceti pizza in gratar sub observatie.
ungeti piatra. 4. Scoateti pizza odatéa ce a fost coapta in mod satisfacator si

4. Coaceti pizza timp de 4-6 minute la cuptor. serviti-o.

5. Lasati piatra pentru pizza in cuptor, cel putin pana se raceste com- 5. Puneti piatra curatatd Tnapoi in gratar sau depozitati-o intr-un loc
plet. sigur.

6. Puneti piatra curatata inapoi in cuptor sau depozitati-o intr-un loc
sigur.

Nu gatiti inainte ca piatra de pizza sa ajunga la temperatura de coacere.
AVERTIZARE! Aceasta piatra pentru pizza devine foarte fierbinte, nu o
miscati in timpul utiliz&rii.

AVERTIZARE! Tineti copiii si animalele de companie departe.

AVERTIZARI:

ATENTIE! Purtati intotdeauna manusi de cuptor cand manipulati piatra fierbinte pentru pizza.
IMPORTANT! Nu turnati apa pe piatra pentru pizza cét este inca fierbinte.
» Daca piatra este spartd sau distrus&, nu mai utilizati produsul si consultati producétorul sau furnizorul.

MENTENAN'!'I:\ & DEPOZITARE

» Curatati piatra de pizza cu apa. Folositi un detergent bland acolo unde este necesar.
+ Piatra pentru pizza poate fi spélata ih masina de spalat vase.
» Pastrati piatra pentru pizza intr-un loc uscat si curat.

DATE TEHNICE

Dimensiune (H x @): 1,2 x & 38 cm Greutate neta: 2 kg

GARANTIE

Pentru acest produs este valabild garantia legala.
Reclamatiile se vor notifica imediat dupa constatare.

Pretentia asupra garantiei se stinge in cazul interventiilor cumparatorului sau ale tertilor. Pagubele, care rezulta datorita tratamentului sau utilizarii improprii,
amplasarii sau depozitarii gresite, precum si din cauza fortei majore sau datorita altor influente exterioare, nu sunt acoperite de garantie. Noi recomandam
citirea cu atentie a instructiunilor de utilizare, deoarece in acestea sunt cuprinse indicatii importante.

Dreptul la garantie se va dovedi de catre cumparator prin prezentarea chitantei de cumparare

Indicatii:
1. Tn cazul in care produsul dumneavoastra nu mai functioneaza corect, verificati va rog mai intai, dacé cauza este constituitd de alte motive ca de ex.
manipularea gresita.
2. Aveti va rog in vedere sa atasati respectiv sa tineti la dispozitie in orice caz urmatoarele documente pentru produsul dumneavoastra defect:
- Chitanta de cumparare
- Denumirea aparatului/ tipul / marca
- Descrierea defectului aparut cu o indicare cat mai exacta a erorii 4G Nading Intornatonal GmoH

SchliterstraBe 5
40235 Dusseldorf

in cazul pretentiei la garantie sau in caz de defectiuni va rugam sa va adresati personal magazinului din care ati facut achizitia. Germany
Made in China

Art. Nr.: VBQ-MGB1211
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